
VOORGERECHTEN

Voorgerechten van de chef voor 2 personen € 36,00

Coquilles saint jacques, aioli van zwarte knoflook, gestoofde prei en fijne groenten,  € 25,00
mosterdkaviaar en kruidenkoraal 

Krokante zwezerik met spruitjes, spekjes, boontjes en rode wijnsaus  € 25,00
 
Huisgemaakte kaaskroketten € 17,00
 
Gemengde kroket, honing-mosterd dressing € 18,00
citrusgel en gepofte quinoa         

Carpaccio ‘Wagyu’, Rucola, Parmezaan, witte truffeltapenade, € 22,00
bruschetta met tapenade van tomaat        

Napoleon van krab en avocado   € 26,00

Roulade van kwartel met bietjes, gerookte appel en groene kruidensalade € 24,00

Tonijntataki, fijne en verse groentesalade, sesamdressing en enokipaddenstoel  € 21,00

SALADES
Salade Lam’eau: Gamba, ambachtelijk gerookte zalm, Oostendse grijze garnalen, € 22,00 / € 34,00
Guacamole en limoenolie        

Tartaar van vers rundvlees, gemengde baby salade, frietjes   € 31,00

Warme geitenkaas salade, baby sla mix, druiven, notenmix, honing mosterd dressing € 18,00/ € 32,00

Quinoa salade met avocado, mango, paprika en komkommer    € 15,00 / € 28,00

(We accepteren enkel credit /debit kaart, en Payconiq, geen cash) 



VLEES

Gekonfijte eend pompoencrème, wortel tarte tatin, rode wijnsaus € 38,00

Hazenrug met zoete uiencrème, gepocheerde witlof, wilde paddenstoelenmix, bordelaisesaus € 38,00

Côte à l'os, met fris slaatje, saus naar keuze en frietjes € 55,00

Buikspek, met geroosterde honinggeglazuurde sjalotten, zoete uiencrème,   € 32,00
crumble van zwarte olijven, groentenmix, Madeira saus

filet pur Rossini stijl, groene boontjes, bordelaisesaus (optie foie gras + € 5) € 40,00

Lamskroontje met groene kruiden, crème van rode bieten,  € 42,50
gegrilde Eryngii paddenstoelen, rozemarijnsaus  

Gegrilde entrecote, Black Angus, met een frisse salade en Archiducsaus  € 37,00

VIS 

Zeetong ‘Meunière’, groen slaatje, frietjes en verse tartaar     € 42,00

Zeebaars met Caponata groenten, krieltjes, citroenbotersaus

Krokante op vel gebakken zalm, peultjes, aardappelpuree, Béarnaisesaus € 32,50

Zwarte koolvis, groene kruidenolie, geconfijte feta, tomaat en chili, aardappelpuree   € 30,00   

VEGGIE

Groentenrisotto met spinazie, asperges, groene erwten    € 30,00 

Aubergine Rollatini (Veganistisch)   € 25,00

Pasta met Pesto Rosso, verse basilicum € 32,00

(We accepteren enkel credit /debit kaart, en Payconiq, geen cash) 



KINDJE ONDER DE 12 JAAR`
Krokante kabeljauw met frietjes en verse tartaarsaus € 18,00

Spaghetti Bolognaise € 18,00

(We accepteren enkel credit /debit kaart, en Payconiq, geen cash) 



VOORGERECHTEN
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Huisgemaakte kaaskroketten € 17,00
 
Gemengde kroket, honing-mosterd dressing € 18,00
citrusgel en gepofte quinoa         

Carpaccio ‘Wagyu’, Rucola, Parmezaan, witte truffeltapenade, € 22,00
bruschetta met tapenade van tomaat        

Napoleon van krab en avocado   € 26,00

Roulade van kwartel met bietjes, gerookte appel en groene kruidensalade € 24,00
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SALADES
Salade Lam’eau: Gamba, ambachtelijk gerookte zalm, Oostendse grijze garnalen, € 22,00 / € 34,00
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(We accepteren enkel credit /debit kaart, en Payconiq, geen cash) 

Rode wijn

Cal Y Canto Merlot, Syrah & Tempranillo / ES     € 34.00

Laibach ‘Stellenbosch’ - Pinotage / ZA      € 41.00

Poggiotondo Chianti Classico – Sangiovese / IT      € 42.00

Blaufränkisch – Burgenland / AUT      € 42.00

Barbera d’Asti DOCG - Damilano – Piemonte / IT     € 44.00

España – PRIMA ‘By San Roman’ – Toro / ES      € 45.00

Guidobono ‘Loreto’ - Piemonte - 100% Nebbiolo / IT    € 47.00

Neudorf - Tom Block - Pinot Noir / NZ      € 54.00

Domaine Raspail Ay - Gigondas / FR       € 55.00

Constantia Uitsig Natura Vista, Constantia / ZA      € 62.00

Veraton Garnacha 2015 - Alto Moncay VERATON | PENIN 94/100 / ES   € 69.00

Château Chasse Spleen - Appellation Moulis en Médoc controlee / FR  € 74.00

Barolo Di Serralunga D.o.c.g. Fontanafredda / IT     € 88.00

Brunello di Montalcino 100% Sangiovese - Sestadisopra / IT    € 125.00

(We accepteren enkel credit /debit kaart, en Payconiq, geen cash) 



Witte wijn

Weingut Claes - Riesling Trocken Trittenhemer – Mosel / DE    € 34,00

Bodega Shaya ‘Old Vines’ Verdejo / ES      € 34.00

Marlborough, Sauvignon Blanc ‘Private Bin’, Villa Maria BIO / NZ    € 41.00

Velich ‘To’ – Burgenland / AUT       € 44.00

Chablis ‘Jean Marc Brocard’ Grand vin de Bourgogne / FR    € 39.00

Constantia Uitsig Natura Vista, Constantia / ZA      € 48.00

Saint Veran ‘Les Chênes’ Domaine Auvique – Bourgogne / FR   € 49.00

Chateau Lamothe Bouscaut - Pessac Léognan Blanc / FR    € 58.00

Grüner Veltliner ‘Sauberg‘ | Wine Enthousiast 93/100 / AUT     € 66.00

Condrieu ‘Les Mandouls’ Côtes du Rhône - Viognier / FR   € 89.00

Rosé Estadon Héritage ‘Côtes De Provence’/ FR .    € 39.00

(We accepteren enkel credit /debit kaart, en Payconiq, geen cash) 


