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**Voorgerecht Buffet:**
- Wildpaté met confituur en chutney
- Italicanse en Spaanse charcuterie
- Gekookte gamba en roze garnalen
- Zalmgravadlax met kappertjes en rode ui
- Pastasla met spekjes en zongedroogde tomaatjes
- Quinoa salade met avocado, mango, paprika en komkommer (vegan)
- Houmous (vegan)
- Assortiment van broodjes, diverse salades en sausjes

**Soepen:**
- Kreeftenbisque met cognac en room
- Paddenstoelensoep met truffelolie

**Hoofdgerechten Buffet:**
- Iberico gebraden varkensrugfilet met tonijnmayonaise, krielen
- Zalmfilet met citroenbotersaus
- Warme winterse groenten
- Vegetarische risotto met wilde paddenstoelen en Parmezaanse kaas
- Vegan linzen stoofpotje 'curry’

**Dessert Buffet:**
- Panna cotta met frambozencoulis
- Javanais
- Chocomousse
- Créme brulee

19u00 - 24u00 dranken tijdens diner
Witte Wijn: Chardonnay, Rode Wijn: Merlot-Grenache Laroche ‘Languedoc’,
Stella-Artois & Maneblusser van ‘t vat, Frisdranken & Water, Koffie & Theebuffet
24u00 - Glas Cava Rigol ‘Brut’

ALL-IN (19:00 - 24:00)
€ 125,00




